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Kräm Rippel

Brunella
Crok Pistage | Art. 81229 
Crok Cocowafello | Art. 81237
Choklad Cookie | Art. 81228
Salt Karamell | Art: 81214 Ny smak! 
Förp: 1x5kg.

Rippel
Gräddkola Toffee Salt | Art. 81282
Passionsfrukt | Art. 81280
Jordgubb | Art. 81271
Lakrits | Art. 81284 
Förp: 1x3kg.  (* Lakrits 2,8kg)

Glassbaser
Glassbas Bianco MLG | Art. 81201 
Glassbas Cacao MLG | Art. 81203 
Glassbas Frutta MLG | Art. 81202 
Förp: 1x1 liter

Italiensk Gelato, 
sorbet & mjukglass
Glassåret 2026 börjar här!

Glasbaser för proffisga resultat

Glasspasta

Med Martini Gelatos glassbaser & glassbaspulver får du en perfekt grund för 
att skapa gelato, mjukglass och sorbet med äkta italiensk kvalitet. Baserna 
är enkla att arbeta med och ger en len, krämig och stabil konsistens – varje 
gång. Anpassa smaken med egna ingredienser eller aromer och skapa din 
egen signaturglass!

Våra glasspastor, krämer och ripplar ger djupa smaker, snygga marmoreringar 
och oändliga möjligheter att skapa glass som verkligen sticker ut. 

Gör glassäsongen 2026 oemotståndlig med Italiensk Gelato! Hos oss 
hittar du allt du behöver för att skapa den perfekta gelatoupplevelsen. 
Låt oss hjälpa dig att förverkliga dina glassdrömmar!

Smaksätt, variera & imponera!

Glasspasta
Vanilj Bourbon | Art. 81125
Pistage M | Art. 81150
Jordgubb | Art. 81103
Tiramisù | Art. 81138
Förp: 1x3kg. 

Glassbaspulver
Glassbaspulver Choklad Lyx | Art. 81305 
Glassbaspulver Gelato Gold 50 F.C. | Art. 81302 
Mjukglasspulver Soft Gold Vanilj | Art. 81852
Sorbet pulver Gelato Frutta 50 | Art. 81311 
Förp: 1x2kg.   (* Choklad Lyx 1,9kg)



Mjölkbaserade italienska glassbaser där varken 
pastörisering eller homogenisering är nödvändig 
vilket ger en mycket snabb tillverkningsprocess med 
perfekt resultat. Använd i glass- eller slushmaskin.

Glassråvaror & Glasstillbehör

GLASSBASER

Förp.            Trp.förp

81201 Glassbas Bianco MLG 
Mjölkbaserad glassbas. Neutral smak med toner av vanilj för tillverkning av 
äkta italiensk gelato. Passar bra för egen smaksättning. 

1x1 liter 12x1 liter

81203 Glassbas Cacao MLG
Mjölkbaserad glassbas med chokladsmak för tillverkning av äkta italiensk 
gelato. 

1x1 liter 12x1 liter

81202 Glassbas Frutta MLG
Mjölk- och fettfri glassbas med fruktsmak för tillverkning av äkta italiensk 
gelato, sorbet eller granité. 

1x1 liter 12x1 liter

Italienska baser för gelatotillverkning. 

Glassråvaror & Glasstillbehör

GLASSBASPULVER
Förp.            Trp.förp

81302 Glassbaspulver Gelato Gold 50 F.C.
Glassbaspulver för gelatotillverkning med smak av mjölk. Rik på mjölkpulver, 
utan vegetabiliska fetter. Tillsätt endast mjölk och socker.

1x2 kg 6x2 kg

81305 Glassbaspulver Choklad Lyx
En komplett mjölkfri gelatobas med smak av choklad. Tillsätt endast vatten. 1x1,9 kg 9x1,9 kg

81315 Glassbaspulver Gelato Citron 50S
Glassbaspulver som återskapar den karakteriska smaken av riktiga citroner. 
Tilsätt endast socker och dextros.

1x1 kg 8x1 kg

81851 Mjukglasspulver Soft Vit Vanilj
Komplett bas för vit mjukglass/milkshake med vaniljsmak. Tillsätt end. vatten. 1x2 kg 6x2 kg

81852 Mjukglasspulver Soft Gold Vanilj
Komplett bas för gul mjukglass/milkshake med vaniljsmak. Tillsätt end. vatten. 1x2 kg 6x2 kg

81853 Mjukglasspulver Soft Chokladsmak 
Komplett bas för mjukglass/milkshake med chokladsmak. Tillsätt end. vatten. 1x2 kg 6x2 kg

81310 Sorbet Creampulver Gelato Frutta 50N
Bas för fett- och mjölkfri fruktsorbet (krämig). Tills. vatten, socker + smaksättare. 1x2 kg 6x2 kg

81371 Sorbet pulver Fruttup Grönt Äpple
Bas för fett- och mjölkfri fruktsorbet eller slush (grönt äpple). Tillsätt end. vatten. 1x1,25 kg

 
8x1,25 kg

81311 Sorbet pulver Gelato Frutta 50
Bas för fett- och mjölkfri fruktsorbet. Tills. vatten, socker + smaksättare. 1x2 kg 6x2 kg

81141 Yoghurtpulver 40 plus
Youghurtpulver med smak av färsk youghurt, för smaksättning av glass mm. 1x1 kg

 
8x1 kg

81730 Glasstabilisator Fiber plus
Växtbaserad stabilisator med vegetabiliskt citrusfiber för glass och sorbet. 1x1 kg 8x1 kg



Glasspasta som ger din ganache, grädde, smörkräm, mousse, 
mjölkdrinkar, gelato, glass och andra fyllningar en naturlig och 
frisk smak. 

Glassråvaror & Glasstillbehör

GLASSPASTA

Förp.            Trp.förp

81120 Apelsin
Apelsinpasta för glass och frysta desserter. Dosering ca. 30-40 g/kg. 1x1,5 kg 4x1,5 kg

81109 Banan
Glasspasta med 75% banan. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81119 Citron
Citronpasta för frysta glass och desserter. Dosering ca. 30-40 g/kg. 1x1,5 kg 4x1,5 kg

21111 Dulce de Leche Heladero
Glasspasta Dulce de Leche Heladero. Dosering: ca 100 g per 1000 g glassbas. 1x7 kg 2x7 kg

81126 Gianduja
Glasspasta gianduja med 55% hasselnötter och choklad. Dosering ca. 80 g/kg. 1x5 kg 1x5 kg

81104 Grädde
Glasspasta med croissant. Glutenfri. Dosering ca. 70 g/kg. 1x5 kg 2x5 kg

81122 Hallon
Glasspasta med 50% hallon. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81139 Hasselnöt MLG
Glasspasta med rostade hasselnötter. Dosering ca. 80 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81101 Kaffe
Glasspasta med kaffe. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81112 Karamell
Glasspasta med karamell. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81117 Kokos
Glasspasta med kokosflingor. Dosering ca. 90 g/kg. 1x2,7 kg 2x2,7 kg

81103 Jordgubb M
Glasspasta med jordgubb. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81137 Malaga
Glasspasta med sultanrussin och Marsala vin (romrussin). Dosering ca. 80 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81127 Mandel
Glasspasta med 100% mandelpasta. Dosering ca 80 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81121 Mango
Glasspasta med 60% Alphonso mangopuré. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81129 Melon
Glasspasta med 50% melon. Dosering: ca 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81102 Mint
Glasspasta med mint. Dosering ca. 50 g/kg.Dosering ca. 70 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81118 Mint Ljusgrön
Glasspasta med mint med naturlig ljusgrön färg. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81110 Mördegskaka
Glasspasta med smak av mördegskaka. Glutenfri. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81114 Pannacotta
Glasspasta med smak av pannacotta. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

Ny smak!



Använd för att skapa melerade mönster. Tips: Varva glass och Brunella i tråg 
för vacker marmorering eller använd som sås/topping till glass och mjukglass. 
Passar även som fyllning i glasspraliner, glasstårtor och semifreddos. 

Glassråvaror & Glasstillbehör

GLASSKRÄM

Förp.            Trp.förp

81228 Choklad Cookie 
Brunellakräm med chokladcookies för en extra lyxig smak. 1x5 kg 2x5 kg

81216 Crok Choklad Cookie
Brunellakräm med 15% cookiebitar i mörk choklad. Krispig & lyxig. 1x5 kg 2x5 kg

81237 Crok Cocowafello
Vit choklad och mandelkräm med kokosflingor, kex och rostad mandel. Krispig & lyxig. 1x5 kg 2x5 kg

81240 Crok Conquistador
Brunellakräm med hasselnötskräm med bitar av kex & hasselnötter för en extra lyxig smak. 1x5 kg 2x5 kg

81229 Crok Pistage
Brunellakräm med rostade hackade pistagemandlar för en extra lyxig smak. 1x5 kg 2x5 kg

81239 Crok Sueno
Brunellakräm med hasselnötter och kex för en extra lyxig smak i glassen. 1x5 kg 2x5 kg

81238 Hasselnöt top
Brunellakräm med hasselnötter och kakao för en extra lyxig smak i glassen. 1x5 kg 2x5 kg

81241 Salt Karamell  
Brunellakräm med karamell för en extra lyxig smak i glassen.  Ny smak! 1x5 kg 2x5 kg

Förp.            Trp.förp

81123 Passionsfrukt
Glasspasta med 60% passionsfruktspuré. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81128 Persika
Glasspasta med 75% persika. Dosering: ca 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

272818 Pistage
Glasspasta med hög andel pistagemandel. Dosering ca. 80-100 g/kg. 1x3 kg 1x3 kg

81152 Pistage Naturlig Grön 
Glasspasta med hög andel pistagemandel & naturligt färgämne. Dos. 80 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81150 Pistage Mediterraneo
Glasspasta med 100% pistagemandlar. Dosering ca. 80-100 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81107 Skogsbär
Glasspasta med skogsbär (hallon, jordgubbar, björnbär, svarta vinbär, blåbär).  Dos. ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81138 Tiramisù
Glasspasta med mascarpone och smak av tiramisù. Dosering ca. 50 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81125 Vanilj Bourbon 
Glasspasta med söt och intensiv smak av naturlig Bourbon vanilj. Dos. ca. 20 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81124 Vanilj Fransk 
Glasspasta fransk vanilj  med en naturlig söt smak. Dosering ca. 20 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

81116 Äppelpaj
Glasspasta med härlig smak av äpplen, kanel, smör och socker. Dosering ca. 70 g/kg. 1x3 kg 2x3 kg

Ny smak!



Färdig glassrippel att använda i glass, för att skapa melerade 
mönster med fantastisk smak. Dosering efter önskad smak.

Glassråvaror & Glasstillbehör

GLASSRIPPEL

Förp.            Trp.förp

81279 Aprikos
Glassrippel med 50% aprikos. 1x3 kg 2x3 kg

81282 Gräddkola Toffee med salt
Glassrippel gräddkola toffee med salt. 1x3 kg 2x3 kg

81271 Jordgubb
Glassrippel med bitar av jordgubbar. 1x3 kg 2x3 kg

81281 Kaffe Colombia 
Glassrippel med kaffe från Colombia med 100% arabicabönor. 1x3 kg 2x3 kg

81284 Lakrits
Glassrippel med 35% ren lakrits. 1x2,8 kg 2x2,8 kg

81277 Lönnsirap
Glassrippel med smak av lönnsirap. 1x3 kg 2x3 kg

81280 Passionsfrukt
Glassrippel med 75% passionsfrukt. 1x3 kg 2x3 kg

81283 Persika
Glassrippel med 50% persika, puré och bitar. 1x3 kg 2x3 kg

81278 Päron
Glassrippel med 50% päron, av puré och kanderade päronbitar. 1x3 kg 2x3 kg

81276 Röda Körsbär 
Glassrippel med 33% kanderade röda körsbär och 17% koncentrerad svarta körsbär. 1x3 kg 2x3 kg

81270 Skogsbär
Skogsbärsrippel med bitar av björnbär, jordgubbar och blåbär. 1x3 kg 2x3 kg

81275 Strudel
Glassrippel med strudelrippelsmak med äpplen, sultanrussin, pinjenötter och kanel. Glutenfri. 1x3 kg 2x3 kg

Souplesse Limoncello
Art. 278305 
Förp. 1x3kg

Souplesse Vit Neutral
Art. 278303 
Förp. 1x3kg

Souplesse Karamell
Art. 278312 
Förp. 1x3kg

Bella Stracciatella med Souplesse - för smak och vacker finish  

Souplesse Mörk
Art. 278302 
Förp. 1x3kg

Krämig glass möter smakrik souplesse i färgstarka kombinationer som lyfter både smak och utseende. 
Ett enkelt sätt att skapa variation, blickfång och ett mer exklusivt glassutbud.



GLASSTOPPING perfekt för att dekorera desserter som glass, 
pannkakor, smoothies och bakverk. Praktisk droppfri flaska.

Glassråvaror & Glasstillbehör

GLASSTOPPING

Topping Dulce de Leche med originalsmak. 
Kolasås som passar perfekt till glass, desserter, våfflor, 
crêpes, tårtor och yoghurt. Praktisk droppfri flaska.

Förp.            Trp.förp

21131

1x1,2 kg

Glasstopping Dulce de Leche

6x1,2 kg 

Förp.	      Trp.förp	             

273096 Choklad

273091 Jordgubb

273092 Karamell/Kola

273116 Karamellsås

273095 Passionsfrukt

1x1 kg 6x1 kg

1x1 kg 6x1 kg

1x1 kg 6x1 kg

1x1 kg 6x1 kg

1x1 kg 6x1 kg

Art.nr | Artikel

Förp.	      Trp.förp	             

890089 Choklad

890177 Kaffe

890196 Hallon

890209 Jordgubb

890220 Skogsbär

1x1,2 kg 6x1,2 kg

1x1,2 kg 6x1,2 kg

1x1,2 kg 6x1,2 kg

1x1,2 kg 6x1,2 kg

1x1,2 kg 6x1,2 kg

Art.nr | Artikel

890224 Citron

890231 Mint

890235 Banan

1x1,2 kg 6x1,2 kg

1x1,2 kg 6x1,2 kg

1x1,2 kg 6x1,2 kg



Koncentrerade smaksättningar som ger en naturlig smak på
slutprodukten. Använd i t.ex. glass, smoothies eller mousser.

Smaksättare

SMAKPASTOR
Innehåller endast naturliga smaksättningar!

1x1 kg

Förp.	      Trp.förp	             

272001 Apelsin

272012 Banan

273265 Blåbär

272004 Citron

272020 Hallon

272011 Hasselnöt

4x1 kg 

275353 Jordgubb

272851 Pistage

271832 Karamell

272005 Körsbär

272050 Mango

272044 Marc de Champagne

272032 Mocka

272024 Passionsfrukt

Frukter & bär

FRUKTPURÉER Fruktpuréer av hög kvalitet, gjorda på endast de bästa råvarorna. 
Fria från konserveringsmedel, färgämnen och smaktillsatser och med 
högt fruktinnehåll. Kan användas i t.ex. desserter, cocktails och smoothies.

568564 Blåbär

568014 Citron

568016 Hallon

568015 Jordgubb

568660 Körsbär

568661 Mandarin

568019 Persika Vit

568020 Päron William

1x1 kg             6x1 kg 	     

Förp.	          Trp.förp	               

568013 Svarta vinbär

568593 Äpple Gröna

568017 Mango

568018 Passionsfrukt

Förp.

283008 Ananas Puré med askorbinsyra 14°Brix BIB 1x20 kg

281923 Puré Blåbär v. myrtillus/angust. utan frön 10°Brix BIB 1x20 kg

282011 Hallon Puré utan frön 9°Brix BIB 1x20 kg

281300 Jordgubb Puré utan frön 8°Brix BIB 1x20 kg

283200 Mango Puré 16°Brix BIB 1x20 kg

283300 Passionsfruktsjuicekoncentrat opak 40°Brix BIB 1x23 kg

Nyhet



Koncentrerade smaksättningar som ger en naturlig smak på
slutprodukten. Använd i t.ex. glass, smoothies eller mousser.

Extrakter med tydlig smak som produceras av äkta råvaror 
som filtreras på ett naturligt sätt för att få fram ett koncentrat. 
Använd extrakterna som smaksättare i alla varma och kalla drycker,  
glass, grädde, mousse, sockerkakor, ganache och huvudrätter.

Smaksättare

EXTRAKTER
Förp.            Trp.förp

844055 Lakritspulver
Lakritspulver av hög kvalitet. En utmärkt smaksättare till desserter, bakverk, 
glass, konfektyr, förrätter och huvudrätter.

1x500 g 1x500 g

25325 Lakritsextrakt
Ett kraftigt lakritsextrakt i flytande form. Använd som smaksättare i alla varma 
och kalla desserter, bakverk, glass, konfektyr, förrätter och huvudrätter. 

1x250 ml 6x250 ml

25970 Kaffeextrakt
Ett kraftigt kaffeextrakt i flytande form, använd som smaksättare i alla varma 
och kalla desserter, bakverk, glass, konfektyr, förrätter och huvudrätter.

1x1 liter 6x1 liter

25961 Kaffeextrakt Cold Brew 
Kaffeextrakt i flytande form, framställt genom en långsam kall bryggning av 
100% Arabica kaffebönor. Cold Brew ger en distinkt aromatisk smak med toner 
av rostat och malt kaffe, en behaglig beska utan syra.

1x1 liter 6x1 liter

1367 Citronkoncentrat Citro Nova
Citro Nova är ett apelsingranulat smaksatt med utvalda citrusoljor.  
För smaksättning av alla typer av bakverk som ex. citronbiskvikräm,  
mandelkaka Amaretto Limone och cheesecake.

1x1,5 kg 4x1,5 kg

Extrakt och koncentrat med tydlig smak som kan användas 
som smaksättare i exempelvis bakning och glass.

Smaksättare

VANILJEXTRAKT

Förp.            Trp.förp

25025 Vaniljextrakt Bourbon Madagaskar
Ett kraftigt vaniljextrakt i flytande form, med äkta vanilj från Madagaskar. 1x250 ml 6x250 ml

25002 Vaniljextrakt Bourbon Madagaskar
Flytande vaniljkoncentrat av äkta vanilj. 1x1 liter 6x1 liter

25005 Vaniljextrakt Bourbon Madagaskar
Flytande vaniljkoncentrat av äkta vanilj. 1x5 liter 1x5 liter

25034 Vaniljextrakt Bourbon Madagaskar med frön
Ett aromatiskt intensivt vaniljextrakt med äkta vanilj från Madagaskar.
Balsamisk, fenolisk och med träaktiga toner. 

1x250 ml 6x250 ml

25035 Vaniljextrakt Bourbon Madagaskar med frön
Ett aromatiskt intensivt vaniljextrakt med äkta vanilj från Madagaskar.
Balsamisk, fenolisk och med träaktiga toner. 

1x1 liter 6x1 liter

25040 Vaniljextrakt Tahitensis med frön
Ett kraftigt vaniljextrakt i flytande form med frön av Tahitensisvanilj. Smak av 
anis, mandel och träaktiga toner.

1x250 ml 6x250 ml

25041 Vaniljextrakt Tahitensis med frön
Ett kraftigt vaniljextrakt i flytande form med frön av Tahitensisvanilj. Smak av 
anis, mandel och träaktiga toner.

1x500 ml 6x500 ml



Aromer med tydlig smak som kan användas i produktion 
av exempelvis desserter, glass och konfektyr. 

Smaksättare

AROMER

Förp.            Trp.förp

271600 Arom Bittermandel
Naturlig arom av bittermandel, i en praktisk flaska med anti-droppfunktion. 
Bak- och frysstabil.

1x500 g 8x500 g

271720 Romarom Belmonte
Naturlig bak-och frysstabil romarom i flytande form. Använd i varma och 
kalla desserter, bakverk, glass, konfektyr etc. Praktisk droppfri flaska.

1x1 kg 4x1 kg

25554 Vaniljarom 554
Bak- och frysstabil vaniljarom i flytande form. Använd i varma och kalla 
desserter, bakverk, glass, konfektyr etc. 

1x1 liter 6x1 liter

530366 Cointreau® aromkoncentrat 60% vol 
Koncentrat av äkta Cointreau® som kan användas till att smaksätta eller fram-
häva andra smaker samtidigt som du förlänger hållbarheten på slutprodukten. 

1x1 liter 6x1 liter

532757 Brandy St-Rémy® XO gelifierad arom 50% vol 
Gelifierad St-Rémy® XO Brandy för smaksättning till desserter, glass, choklad. 1x2 liter 6x2 liter

532754 Rom Mount Gay® gelifierad arom 50% vol
Gelifierad Mount Gay® rom för smaksättning till desserter, glass, choklad  
och krämer.

1x2 liter 6x2 liter

93534 Flamberingsgel Cointreau
Imponera på dina gäster med flamberade desserter! Innovativ och lätt- 
användbar flamberingsgel med smak av Cointreau. Gelen ger god precision  
för att kunna vara så kreativ som möjligt och lämnar inga alkoholrester.

1x200 ml 50x200 ml

93501 Flamberingsgel Karamell
Imponera på dina gäster med flamberade desserter! Innovativ och lätt- 
användbar flamberingsgel med karamellsmak. Gelen ger god precision  
för att kunna vara så kreativ som möjligt och lämnar inga alkoholrester.

1x200 ml 50x200 ml

93525 Flamberingsgel Svartpeppar
Imponera på dina gäster med flamberade desserter! Innovativ och lätt- 
användbar flamberingsgel med smak och doft av svartpeppar. Gelen ger  
god precision för att kunna vara så kreativ som möjligt och lämnar inga  
alkoholrester.

1x200 ml 50x200 ml



BARISTA GOURMET SYRUP är en delikat och smakrik syrup som kan användas som 
smaksättare av kaffedrycker som Cappuccino, Café au Lait, Café Latte, iskaffe och 
andra espressobaserade kaffedrinkar samt alkoholfria och alkoholhaltiga drinkar och 
coctails. Passar även utmärkt som topping på desserter, glass och i glassdrinkar.

Smaksättare

GOURMET 
SYRUP

Förp.            Trp.förp

571020 Barista Gourmet Syrup Vanilla
Mild vaniljsmak, passar till de flesta råvaror och ingredienser. Prova Barista 
Vanilla till kaffedrinkar,  i coctails, över färska bär, i milkshakes eller som söt 
topping på yoghurt eller glass.

1x750 ml 6x750 ml

571040 Barista Gourmet Syrup Hazelnut
Rik och intensiv smak av rostade hasselnötter, kex och brynt smör. Den fylliga 
smaken passar bra till kaffedrinkar, mjölk och choklad. 

1x750 ml 6x750 ml

571010 Barista Gourmet Syrup Caramel 
Fyllig karamellsmak som lyfter cappuccino, caffe latte och espresso. Passar 
även som smaksättning i varm mjölk och växtbaserade drycker samt till glass, 
pannkakor och desserter.

1x750 ml 6x750 ml

571030 Barista Gourmet Syrup Irish Cream
Rik smak av nyrostat kaffe, vanilj, grädde och irländsk whisky. Passar lika bra i 
varma som kalla drycker och kan användas i kaffedrycker med eller utan mjölk, i 
milkshakes eller över glass.

1x750 ml 6x750 ml

572530 Barista Gourmet Syrup Chocolate
Smakrik sirap med en distinkt smak av kakao och mjölkchoklad. Passar bra till 
mjölkbaserade kaffedrycker som cappuccino, caffe latte och espresso. Utmärkt 
i kalla drycker där man vill ha en fin smak av choklad.

1x750 ml 6x750 ml

571014 Barista Gourmet Syrup Ice Tea Chai
Intensiv, kryddig och raffinerad sirap med smaker av kanel, kardemumma, 
ingefära och kryddnejlika över en bas av svart te. Sötad med rörsocker och kan 
användas i ångad mjölk.

1x750 ml 6x750 ml

571007 Barista Gourmet Syrup Ice Tea Peach
Rik persikosmak med inslag av aprikos över en bas av svart te. Används i kalla 
drycker med eller utan kolsyra. 

1x750 ml 6x750 ml

- Ekonomisk 1+9 dosering – marknadens drygaste syrup, lägre dosering
- Färre kalorier och högre kvalitet – mindre socker, mer aroma
- Mindre svinn – tålig PET flaska, går ej sönder
- Miljövänlig flaska – lätta att transportera & kräver mindre energi att producera



71202	
Exclusive 
25x45 mm
1x +-310 st

7171215
Grand Decor 
30x57 mm
1x260 st

71200
Decorettes 
Ø 33 mm
1x +-375 st

Dekorationer

CHOKLADDEKORATIONER

43124
Vit/Mörk Tornado
62x10 mm
1x +-570 st

72110
Turitella 
90-100 mm
1x +-117 st

72109
Rulle Mörk/Vit Mikado
97 mm, Ø 5 mm 
1x336 st

71162
RulleMikado
97 mm, Ø 4,5 mm
1x +-320 st

71175
Mörka och Vita 
Chokladspjut 
200 mm, Ø 1,8 mm
1x490 st

41171
Mörk Panatellas 
200 mm, Ø 6 mm
1x110 st

43176
Marmorerad Panatellas
200 mm, Ø 6 mm 
20 cm
1x110 st

43172
Vit/Mörk Panatellas 
200 mm, Ø 6 mm 
1x110 st

7178013
Mikado Multifärg
100 mm, Ø 5 mm
1x210 st

54539
Chokladpinne 
Vit/Rosa 140 mm, 
Ø 6 mm 1x150 st

97901
Kaffebönor 
17x13 mm
1x3 kg

7177764
Bronsstruktur Rund 
Ø 20 mm 
1x486 st

73230
Diablo 
52x34 mm
1x+-290 st

54538
Triangel Vit/Rosa
35x45 mm
1x420 st

54776
Mörk Triangel Guld
35x45 mm
1x360 st

Besök vår hemsida för 
fler dekorationer
www.femtorp.se

Sätt sista finishen på glassen med en chokladdekoration. 
Se hela sortimentet på www.femtorp.se.  



96010440
Crisp Mörk Choklad
4-7 mm Ø  1x500 g

96010379
Crisp Mjölk 
4-7 mm Ø  1x500 g

96010441
Crisp Vit 
4-7 mm Ø  1x500 g

96010380
Crisp Mix Mörk-Mjölk-Vit 
4-7 mm Ø  1x500 g

Dekorationer

CHOKLADDEKORATIONER

43113
Vit Choklad 
Blossum 
1x1,5 kg

41120	
Mörk Choklad 
Blossum 
1x1,5 kg

549588	
Guld metallic 
Blossum 
1x500 g

48117
Jordgubb
Blossum 
1x1,5 kg

41168	
Mörk Choklad 
Shavings 
1x2,5 kg

43168	
Vit Choklad 
Shavings 
1x2,5 kg

805192	 
Mörk Choklad
Paillete 
1x1 kg

808015
Marängdroppar Mini
Äggfria, 9-10mm
1x350g | 4x350g

943179
Glitterpulver Guld
30 g
1x1 st burk

943180
Glitterpulver Silver 
30 g
1x1 st burk

943181
Glitterpulver Kakao Guld 
40 g
1x1 st burk

943076 | Glitterspray Guld 5 g

943075 | Glitterspray Silver 5 g

943070 | Glitterspray Babyblå 5 g

943071 | Glitterspray Rosa 5 g

Dekorationer

GULD & SILVER

Besök vår hemsida för 
fler dekorationer
www.femtorp.se

805714
Hasselnötskrokant 37%
1x1 kg | 6x1 kg



SNABBT, ENKELT & NÄR DU VILL

HANDLA ONLINE 
På vår hemsida och i vår webbshop 

hittar du hela vårt sortiment

Femtorp är specialister på söta livsmedel, choklad och desserter i premiumsegmentet med 
30 års erfarenhet i branschen. Läs mer om oss och vad vi kan erbjuda på femtorp.se

Dekorera glasstruten med krispiga rullrån 
eller servera i en ätbar våffelkorg.

Glasstillbehör

GLASSVÅFFLOR & RÅN

Förp.            Trp.förp

181106 Rullrån
Krispiga rullrån som tillbehör till glass och desserter.  
Längd ca. 98 mm, bredd ca 12 mm. Vikt ca 3,4 g.

1x145 st 12x145 st

372081 Chokladvåffelkorg Tulip
Färdig våffelkorg med choklad på insidan.  
Ø 100 mm, höjd 35 mm. Rymmer ca 3-4 glasskulor.

1x128 st 1x128 st

Italienska dessertkex och skorpor som kan 
serveras till dessert, bakverk eller glass. DESSERTKEX & SKORPOR

11116
Sfogliatine Glassate Kex 
22 st 200 g
Trp. 20 st

11112
Amaretti Kex 
80 st 200 g
Trp. 20 st

11113
Savoiardi Kex 
24 st 200 g
Trp. 20 st

11152
Cantuccini Mandelskorpor 
Biscotti 22 st 200 g
Trp. 12 st



SNABBT, ENKELT & NÄR DU VILL

HANDLA ONLINE 
På vår hemsida och i vår webbshop 

hittar du hela vårt sortiment

femtorp.se

Vill du handla i vår webbshop?
Registrera dig på vår hemsida!

info@femtorp.se        040-94 90 00
info@femtorp.se

040-94 90 00

femtorp.se

femtorp_ab

Femtorp är specialister på söta livsmedel, choklad och desserter i premiumsegmentet med 
30 års erfarenhet i branschen. Läs mer om oss och vad vi kan erbjuda på femtorp.se

femtorp_wine.deli


